
Champagne Haton Brut Cuvée Sélection par Cristiana Romito .€ 10,00

Ostrica Perle Noire, pomodoro e mela 2008 .€ 25,00
Acciughe, scampo, cime di rapa e patate 2010  € 35,00
Baccalà, peperone affumicato e rosmarino 2009 .€ 30,00
Uovo, patate e tartufo bianco 2010 .€ 55,00
Croccante espressione della lingua 2008 .€ 30,00
Gel di Vitello, porcini secchi, mandorle, timo e tartufo nero 
.....Profumi di bosco

2011 .€ 35,00

Emulsione fredda di manzo con maionese di lamponi e 
dragoncello

2011 € 28,00

Assoluto di cipolle, parmigiano e zafferano 2010 .€ 26,00

Infuso di capra, dragoncello e lamponi 2006 .€ 26,00
Fettuccelle di semola con gamberi rossi e pepe rosa 2010 .€ 30,00
Tortelli carciofi e burrata 2010 .€ 26,00
Capellini al pomodoro 2011  € 26,00
Tagliatelle al ragu di coniglio e vino bianco 2008 .€ 26,00
Spaghetti, pomodoro e baccalà 2008 .€ 26,00

L'Agnello 2006 .€ 33,00
Guancia di vitello glassata con patate e spinaci 2009 .€ 30,00
Maialino croccante con purea di patate all'olio 2006  € 30,00
Piccione con fegato grasso mantecato all'olio di oliva 2007 .€ 33,00
Anatra croccante laccata 2010 .€ 30,00
Torcinello di agnello arrosto con friggitelli 2007 .€ 30,00



Millefoglie .€ 15,00
   Lustau “Sherry Solera” .€ 7,00

Guazzetto di frutta fresca con sorbetto allo zenzero .€ 15,00
   Donnafugata Ben Ryé 07 Anno 07 .€ 13,00

Cannelloncini gratinati con limone, mandarini e vaniglia .€ 15,00
    Sauternes Chateau Romieu 01 01 .€ 12,00

Cioccolato, mosto d'uva,  liquirizia e limone .€ 15,00
    Chateau Montifaud Pineau des Charentes .€ 10,00

Cioccolato e finocchio .€ 15,00
     Bissoni “Albana di Romagna”  04 04 .€ 8,00

Essenza .€ 15,00
   Poggio Gagliardo “Rovo” Sangiovese Chinato 03 03 .€ 7,00



Lustau Sherry Solera .€ 7,00
Lustau “Sherry Pedro Ximenez Murillo Centenario” .€ 12,00
Fattoria Poggio Gagliardo “Rovo”  Sangiovese chinato Anno 03 .€ 10,00
Giulio Cocchi “Barolo chinato” .€ 10,00
Praesidium “ Ratafià” 03 .€ 7,00
Angiolino Maule  “Recioto” 02 .€ 10,00
La Spinetta “Biancospino” .€ 7,00
Sauternes Rayne Vigneau 00 .€ 12,00
Bissoni “Albana di Romagna”  Passito 02/03 .€ 7,00
Salvatore Murana “Mueggen” Passito di Pantelleria 03 .€ 10,00
Salvatore Murana “Kamma” Passito di Pantelleria 99 .€ 12,00
Salvatore Murana “Martingana” Passito di Pantelleria 98 .€ 12,00
Fenech “Malvasia delle Lipari” 03 .€ 10,00
Kracher “Eiswein Cuvée” 03 .€ 12,00
Kracher “Beerenauslese” 03 .€ 10,00
Maculan “Acininobili” 00 .€ 12,00



Otto Piatti a modo mio...

Gioco esplorativo
tra tradizione e innovazione...

 100,00€
( Cento Euro )

Il menù viene realizzato per un tavolo completo

Vi preghiamo di ridurre al minimo l'uso della suoneria dei cellulari
e di non utilizzare al tavolo macchine fotografiche e videocamera



Quattro Piatti a modo mio...

 80,00€

( Ottanta Euro )

Il menu viene realizzato per un tavolo completo


